
 

 

广东海洋大学食品科学与工程专业介绍 

 

1. 专业定位 

依托依托广东省高水平大学重点建设学科—食品科学与工程、水产品加工及贮藏工程广东省攀峰

重点学科，围绕国家海洋强国、蓝色粮仓、乡村振兴、健康 2030 等战略需求，服务现代食品工业和国

家海洋经济发展需要，立足广东、面向全国，培养具有良好科学、文化素养和高度社会责任感，德智

体美劳全面发展，具有创新精神和创新创业能力，能适应我国社会经济、食品和海洋事业发展的高素

质食品科学与工程应用创新型人才。 

2. 培养目标 

本专业以海洋水产为特色，立足广东、面向全国，培养系统掌握食品科学与工程、化学和生物学

等学科基础知识、基本理论和基本技能，具有国际视野、民族精神、社会责任、科学精神和人文素养、

创新意识和实践能力，能够在食品科学与工程及相关领域从事食品生产技术管理、品质控制、产品开

发、市场销售、检验检疫、科学研究、教育教学等方面工作的应用创新型人才，造就德智体美劳全面

发展的社会主义事业合格建设者和可靠接班人。 

 

学生毕业后 5 年左右达到以下目标： 

1. 道德素养：具有良好的职业道德，能够在工程实践中体现高度社会责任感。 

2. 工程能力：具有解决食品专业相关领域的工程管理、工程设计﹑技术开发和科学研究等复杂工程

问题的能力，能够胜任相关的食品生产、管理、研发、营销等工作岗位，成长为食品行业的工程

师、管理人员、科研教学人员（或硕博士研究生）等人才； 

3. 团队协作：具有丰富的团队工作经验，能够融入或领导团队进行项目的实施；  

4. 终身学习：具有终身学习的能力，能够通过继续教育或其它学习途径更新知识，实现能力和技术

水平的提升。 

 

3. 培养规格 

基本学制：4 年。实行弹性学制，学习期限 3-8 年。 

 

总学分：170。按规定修读完培养方案各模块课程，并获得相应学分，其中，思想政治理论课、通

识教育必修课、专业基础课和专业必修（限选）课需按专业的指定要求修读。达到学士学位要求的

全学程平均学分绩点 2.0及以上。 



 

毕业要求： 

1）工程（相关）知识：能够运用数学、自然科学、工程基础和食品科学基础理论及专业知识解决食品

加工、贮藏、流通中涉及的工厂与车间设计、工艺流程设计、加工技术、生产过程控制、品质控制及

产品研发等复杂工程问题。 

2）问题分析：能够应用数学、自然科学和食品科学与工程的基本原理，识别、 表达并通过文献研究

分析食品加工、贮藏、流通中涉及的工艺流程设计、加工技术、生产过程控制、品质控制及产品研发

等复杂工程问题，以获得有效结论。 

3）设计/开发解决方案：能够应用食品科学与工程的基本原理和方法，针对特定需求，解决食品加工、

贮藏、流通中涉及的工厂与车间设计、工艺流程设计、加工技术、生产过程控制、品质控制及产品研

发等复杂工程问题，并能在设计环节中体现创新意识，且考虑社会、健康、安全、法律、文化以及环

境等因素对食品工程的影响。 

4）研究：能够基于食品科学原理并采用科学方法和先进分析手段，对食品加工、贮藏、流通中涉及的

加工技术、生产过程控制、品质控制及产品研发等复杂工程问题进行研究，包括设计实验、统计分析

与解释数据、并通过信息综合得到合理有效的结论。 

5）使用现代工具：针对食品加工、贮藏、流通中涉及的工厂与车间设计、工艺流程设计、加工技术及

生产过程控制等复杂工程问题，能够开发、选择与使用恰当的技术、资源、现代工程工具和信息技术

工具，包括对食品复杂工程问题的预测与数学模型等模拟，并能够理解其局限性。 

6）工程与社会：能基于食品工程相关背景知识，合理分析、评价食品专业工程实践和食品加工、贮藏、

流通中涉及的加工技术、生产过程控制及品质控制等复杂工程问题的解决方案对社会、健康、安全、

法律以及文化的影响，并理解食品从业人员应承担的相关责任。 

7）环境和可持续发展：能理解和评价针对食品加工、贮藏、流通中涉及的工厂与车间设计、工艺流程

设计及产品研发等复杂工程问题进行的工程设计和产品开发等工程实践对环境、社会可持续发展的影

响。 

8）职业规范：具有良好的思想道德修养、政治理论水平、人文社会科学素养、社会责任感，树立和践

行社会主义核心价值观，与时俱进，能在食品工程实践中理解并遵守职业道德和规范、履行从业者的

责任担当。 

9）个人和团队：理解团队合作的意义，能在多学科团队中积极承担个体、团队成员以及负责人角色。 

10）沟通：能就食品加工、贮藏、流通中涉及的工厂与车间设计、工艺流程设计、加工技术、生产过

程控制、品质控制及产品研发等复杂工程问题，与业界同行及社会公众进行有效的书面及口头沟通和

交流，包括阅读国内外文献、参加学术报告会、撰写报告和设计文稿、陈述发言、清晰表达或回应指

令等，对食品工程专业及其相关领域的国内外发展有基本的了解，能在跨文化背景下进行沟通和交流，

包括专业交流能力。 

11）项目管理：理解并掌握食品工程管理原理与经济决策方法，并能在食品工厂运营、工厂设计、食

品生产、流通和产品开发等多学科情境中加以应用。 

12）终身学习：具有自主学习和终身学习的意识，有不断学习专业及相关知识、自我提升以适应发展

的能力。 

 



上述毕业要求中，毕业要求 1-5（工程知识、问题分析、设计/开发解决方案、研究、适用现代工

具）为知识与能力要求，6-8、11（工程与社会、环境与可持续发展、职业规范、项目管理）为工程素

养要求，9、10、12（个人与团队、沟通、终身学习）为发展能力要求。 

4. 课程体系 

本专业课程体系分为理论教学与实践教学两部分，构成模块如下表所示： 

体系 模 块 学分数 备注 

理 

论 

教 

学 

思想政治理论课 必修 16 - 

通识教育课 
必修 22.5 军事、健康、体育、外语、职业发展等类 

任选 7 人文、科技、道德、法律、经管类等 

专业基础课 必修 48.5 
跨学科基础课（数理化、工程、机电、IT 等）+食

品类专业基础课 

专业课 

必修、限

选 
12+9.5 

食品工艺与加工类、食品安全与质量管理类、食品

科研素质类 

任选 10.5 
食品科学基础拓展类、食品工艺与检验类、职业发

展类 

实践教学 

通识实践与创新训练 必修 7 - 

教学实验与实训 必修 21 - 

课程与专业实习 必修 8 - 

毕业实习与论文（设计) 必修 8 - 

合计 170  

主干学科：化学、生物学、食品科学与工程 

专业核心课程：食品生物化学、食品化学、食品微生物学、食品分析、食品工程原理、食品保藏原理、

食品营养学、食品安全学、食品工艺学、食品加工机械设备、食品工厂设计与环境保护、水产食品加工

学。 

主要实践性教学环节：食品专业认识实习、工程训练 II、机械设计制图课程设计、食品工程原理课程

设计、食品加工综合训练、食品工厂设计与环境保护课程设计、食品专业综合实习、食品新产品设计与开

发训练、毕业论文（设计）、专业创新创业综合实践、社会调查与思想政治课社会实践、文体艺术综合素质

实践。 

主要专业实验：工程与机械设计制图实验、程序设计基础(C)实验、无机化学及分析化学实验、有机化

学实验、物理化学实验、食品生物化学实验、大学物理实验Ⅱ、食品微生物学实验、食品工程原理实验、

食品分析实验、食品化学与营养学实验、食品工艺学实验、水产食品加工学实验、仪器分析实验。 

     对于部分选拔出来的优秀学生，按卓越农林人才培养方案执行，其食品微生物学、食品化学为双语教

学，食品专业综合实习为食品专业综合实践所替代（包含企业实习和校内科研训练各 1 学期）。 

5. 师资队伍 

现有专任教师 32 人，其中具有博士学位的 28 人（占 87.5%），含教授 11 人、副教授 6 人（高级职称

占 53.1%），博士生导师 10 人，双聘院士 1 人（孙宝国院士）、国家现代农业产业技术体系岗位科学家 2

人、省级人才 6 人（省“千百十”、“扬帆计划”）、省级教学名师 1 人、省级教学科研团队 5 个、省级教学名

师 1 人；专任教师均为食品科学与工程类及相关专业背景，且具有食品科学与工程类实践经历，近半数有



海外留学经历。另聘有 5 位校外客座教授及企业 32 名实习、论文指导教师。 

6. 教学条件 

本专业是国家一流专业建设点、国家级特色专业、教育部首批卓越农林人才培养计划专业、广东省名

牌专业、广东省重点专业、广东省海洋水产特色的食品类专业人才培养示范基地，具备完整的“食品科学与

工程”学科本-硕-博学位授予体系，本专业在全国第四轮学科评估中位列全国同类专业并列第 24名（广东省

第 3 名、全国海洋类高校第 3 名）；与新西兰林肯大学开展“3+2”人才培养计划；与台湾海洋大学等开展了

短期交流培养；与康师傅集团等企业开展了校企合作人才培养。  

建设了广东省海洋食品学实验教学示范中心、生物化学实验教学中心，建设了海洋食品虚拟仿真实验

平台、校内中试化实训生产线；现有校内实验场所 10000 余 m
2
、10 个省部级实验研究平台；省级校外实践

教学基地 4 个，校级实习基地 40 余个；建成“一体化、多层次、开放式”实践能力培养体系。  

建设有省级资源共享课程 5 门，省级精品在线开放课程 1 门，立项在建省级在线课程 1 门；主编、副

主编教材共 11 部；先后获得广东省教学成果一等奖 2 项、二等奖 3 项；近三年承担国家级教改项目 2 项、

省级教改项目 8 项，发表教改论文 50 余篇。  

培养质量不断提高，获企业和社会认可。曾连续 6 年本科生就业率 100%；学生考研录取率逐年增加，

2021 年为 55.6%；用人单位对我院毕业生满意度调查总体满意度为 100%。学生创新能力不断提高，近三年

承担国家、省大学生创新创业训练计划项目 43 项、学生以第一作者发表研究论文 27 篇、获得国家、省级

学科竞赛奖励 17 项。 

 

 

活跃的课堂小组活动气氛、扎实的实验教学训练和先进的教学科研实验平台 



 

完善的校内食品生产中试化实训平台 

 

依托于现代化食品行业骨干企业的校外实践实习平台 

 
丰富的校内外活动及硕果累累的学生学科竞赛 

 

一流的食品学科教学与科研平台 

 

广大考生和家长，广东海洋大学食品科学与工程专业热诚欢迎您共创辉煌！ 

卓越班户外


